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Neue Leitsatze fur Speiseeis

Die Leitsatze flr Speiseeis aus dem Jahr 2007 sind durch eine
Neufassung abgeldst worden.

In den ,Leitsatzen fur Speiseeis, in der Fassung vom 19.12.2016*
sind die Speiseeissorten nach den verwendeten Fettquellen
geordnet. Aul3erdem sind allgemeine und besondere
Beurteilungsmerkmale fiir die dort aufgefiihrten Speiseeissorten
festgelegt.

Diese Leitsatze sind keine rechtsverbindlichen Vorschriften. Sie
haben vielmehr den Charakter von Sachverstandigen-Gutachten.
Aber sie beschreiben die geltende Verkehrsauffassung und sind
eine wichtige Entscheidungshilfe fir Hersteller, Verbraucher,
Lebensmitteliberwachung, Wissenschaft und Gerichte.

Die Speiseeissorten sind nunmehr wie folgt geordnet:

A. AusschlieB3lich mit Milchfett hergestellte Speiseeissorten

B. Speiseeis mit Pflanzenfett

C. Speiseeis ohne zugesetztes Fett

D. Besondere Beurteilungsmerkmale fur bestimmte Speiseeissorten

E. Sonstige Speiseeissorten
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